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14/15   p l a t z h i r s c h

F
ür einen vergnüglichen Einkehrschwung ist im Pinzgau
allerhand geboten! Skifahrer, Carver, Snowboarder und
Après-Ski-Liebhaber erwartet eine Vielzahl an urig-

gemütlichen Skihütten. Doch: Wo gibt’s die freundlichste
Bedienung; wo die besten Hüttenschmankerl; wo das behag-
lichste Ambiente? Der „platzhirsch“ hat in der vorangegange-
nen Ausgabe zur großen Skihütten-Wahl aufgerufen. Unsere
Leser haben sich zahlreich beteiligt und einen eindeutigen
Sieger gekürt: Die Schober-Alm in Zell am See bekam die
allermeisten Stimmen! Nicht zuletzt wegen des enormen

Engagements der quirligen Hüttenwirtin Veronika Larch! Die
gebürtige Russin hatte in ihrer Alm Karten zum Ausfüllen
aufgelegt, bei ihren Stammgästen unermüdlich die Werbe-
trommel gerührt, und sie zum Mitvoten animiert. Auf Platz
zwei landete die Erlebnisalm „Zwischnzeit“ in Bramberg, die
mittels eigener Facebook-Seite um Wertungen warb. Der
Berggasthof Hochalm in Hinterglemm, der viele, viele Stim-
men aus dem Ausland bekam, komplettiert die Top-3 des
„platzhirsch“-Hütten-Klassements!

Der „platzhirsch“ suchte die beliebteste Pinzgauer 
Skihütte und fand sie in Zell am See!

l e b e n  &  l i e b e n D i e  „ p l a t z h i r s c h “ - S k i h ü t t e n - Wa h l

Schober-Alm, Zell am See
Begründung(en) unserer Leser: Die Schober-Alm geht kulinarisch
neue Wege! Weg von herkömmlichen Hüttenschmankerln wie Grill-
würstln mit Pommes frites, hin zu ausgefalleneren Speisen wie Eintöp-
fen, Spare-Ribs, altböhmischem Kaiserschmarren, Pinzgauer Lamm-
braten, Hackfleischsteaks oder XXL-Burgern. Hüttenwirtin Veronika
Larch kredenzt ihre Speisen in Designergeschirr und porzellangegosse-
nen Pfannen. Die (mehrsprachige) Bedienung ist sehr familiär und per-
sönlich. Die Preise sind moderat. In der Schober-Alm gibt es die gün-
stigsten Kindergerichte der Schmittenhöhe. Das herrliche Panorama
beeindruckt.

Große Freude über
den Sieg gibt's bei
Schober-Alm-Chefin
Veronika Larch!

And the winne



Die weitere Reihung:
4. Platz: Panoramarestaurant

Schmittenhöhe, Zell am See
5. Platz: Wildalm, Unken
6. Platz: Breiteck-Alm, Zell am See
7. Platz: Ebenbergalm, Zell am See
8. Platz: Breitfuß-Alm, Hinterglemm
9. Platz: Wastlalm, Maria Alm

10. Platz: Westernstadl,
Saalbach-Hinterglemm

11. Platz: Hintermaisalm, Hinterglemm
12. Platz: Saulochalm, Kaprun
13. Platz: Panoramaalm, Hollersbach
14. Platz: Panoramaalm,

Saalbach-Hinterglemm
15. Platz: Bründl-Stadl, Dienten

Zweiter: Harald Schwab (Zweiter von rechts)
und sein sympathisches „Zwischnzeit“-
Team: (von links) Verena Proßegger, Verena
Möschl, Ricarda Trupp und Reinhard Schwab.

Besticht durch ihre Herzlichkeit: Familie
Feiersinger vom Berggasthof Hochalm.

Zwischnzeit - die Erlebnisalm,
Bramberg 
Begründung(en) unserer Leser: Inhaber
Harald Schwab versucht in seinem gemüt-
lich-urigen, mit Altholz eingerichteten,
Ski- und Rodelpavillon eine angenehme
Atmosphäre zu schaffen. Die Bedienung
ist überaus freundlich. Die Sonnenterrasse
bietet eine herrliche Aussicht über das
Salzachtal. Die Musik ist stets passend
und reicht von angenehmer Hintergrund-
musik bis zur „Vollgas“-Partymusik. Als
Highlights auf der Getränke- und Speise-
karte zählen die „Schnapsgondel“ oder ein
erlebnisreiches „Hutessen“. Die „Zwischn-
zeit“ liegt an der längsten beleuchteten
Rodelbahn der Welt.

Berggasthof Hochalm,
Hinterglemm 
Begründung(en) unserer Leser: Die Lage der
Alm - mitten auf der Piste, direkt an der Berg-
station der Hochalmbahn - ist perfekt; die
Küche ausgezeichnet und die Wirtsleute Juliane
und Christian Feiersinger überaus herzlich! Den
Berggasthof Hochalm gibt es bereits seit 30
Jahren; er hat viele Stammgäste aus aller Welt!
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Miele Center Schosser
5700 Zell am See • Zeller Str. 31

(neben Tunneleinfahrt 
Richtung Maishofen)
Telefon: 06542/72627

E-Mail: schosser.zellamsee@mielecenter.at
www.schosser.at
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Gewerbegeräte · Kundendienst

Reduziert und edel – 
mit grifffreier Front.

Miele DIE KÜCHE
Wertvoll fürs Leben

Exklusiv in Küchenarchitektur und Design.
Wohnlichkeit zum Wohlfühlen. Kochen mit
Leidenschaft und Arbeiten mit Leichtigkeit. 

Pur, wohnlich, überzeugend.

Klassisch im Landhausstil.

Frontenkombination Hochglanz
rotbraun und diamantweiß.




